
   HORAIRES D'OUVERTURE
LUNDI-MARDI-MERCREDI-DIMANCHE 

10H30-00H00
JEUDI-VENDREDI-SAMEDI 

10H30-02H00 

CONTACT
� : 022 / 756.12.93
� : avola-restaurant.ch

� : info@avola-restaurant.ch

W W W. AVOL A-RESTAURANT .C H

BAR . RESTAURANT . PIZZERIA
CARTE

“ M a d e i n  A v u l l y ”



CONTACT 

Téléphone : 022 / 756.12.93 

Site web : avala-restaurant.ch 

Email : info@avola-restaurant.ch 

NOS CLASSIQUES --11 

FOCACCIA CLASSICA .................................. 11.-
Huile d'olive, sel, romarin. 

FOCACCIA SPÉCIALE .................................. 16.-
Focaccia, tomates, roquette, parmesan. 

MARGHERITA ..................................................... 16.-
Sauce tomate, mozzarella, origan. 

REINE ....................................................................... 20.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan. 

VÉGÉTARIENNE ................................................ 23.-
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, champignons, oignons, 

aubergine, origan, artichauts.

PROSCIUTTO ...................................................... 19.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan. 

CALABRESE .1�:. ............................................ 21.-
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, origan. 

DIAVOLA .1�� ................................................... 23.-
Sauce tomates, mozzarella, aubergine, salami piquant, origan. 

NAPOLITAINE ..................................................... 20.-
Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives, origan. 

CAPRICIEUSE ..................................................... 23.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf, origan. 

4 SAISONS ........................................................... 23.-
Sauce tomate, mozzarella, poivron, jambon, champignons, 
artichaut, origan, olives.

4 FROMAGES ..................................................... 25.-
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, ricotta, gruyère,

parmesan, origan. 

SAUMON ............................................................... 26.-
Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, câpres, oignons, 
origan. 

CAMPAGNOLA .................................................. 20.-
Sauce tomate, mozzarella, tomates fraîches, oignons, basilic, 

origan. 

PIZZA ROUGE .................................................... 25.-
Sauce tomate, tomates cerises, mozzarella di bufala, 
câpres, huile d'olive, origan. 

INFORMATIONS LÉGALES 

"Notre pâte à pizza 

est faite maison, 

chaque jour." 

PIZZA LAPIN ....................................................... 12.-
Sauce tomate, mozzarella. 

PIZZA BLANCHE ............................................. 22.-
Mozzarella, noix, roquette, brie, miel, origan. 

THON ....................................................................... 24.-
Sauce tomate, mozzarella, oignons, thon, olives noires, origan. 

PARME .................................................................... 24.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, origan. 

CALZONE .............................................................. 23.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf, origan. 

LES SPÉCIALES 

CARBONARA ...................................................... 26.-
Mozzarella, œuf, Guanciale [joue de porc italien, séchée, 
poivrée et affinée), copeaux de parmesan. 

AMATRICIANA .................................................. 25.-
Sauce tomate, mozzarella, Guanciale [joue de porc italien, 

séchée, poivrée et affinée), oignons, basilic. 

TAORMINA .......................................................... 26.-
Sauce tomate, mozzarella, anchois, olives, poivrons, Guanciale 
[joue de porc italien, séchée, poivrée et affinée), basilic, 
origan. 

AVOLA ..................................................................... 31.-
Sauce tomate, mozzarella di bufala, Bresaola, roquette, 

tomates cerises, copeaux de Parmigiano Reggiano, huile 

d'olive. 

PIZZA FANTAISIE DU CHEF ..................... 24.-
Composition libre du pizzaiolo. 

MISS ITALIA ....................................................... 29.-

Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, mozzarella di 

bufala, tomates cerises, copeaux de Parmigiano Reggiano, 

roquette, huile aromatisée à la truffe blanche. 

SUPPLÉMENTS INGRÉDIENTS 
- CHARCUTERIE (JAMBON CUIT, SALAMI): .......................................... 5.-

- ŒUF: ................................................................................................. 3.-

- MOZZARELLA Dl BUFALA: ................................................................. 5.-

- JAMBON OE PARME: ....................................................................... JO.-

- LÉGUMES: ........................................................................................ 2.-

- Les prix sont en francs Suisses, service et TVA inclus.

- Origine des viandes Suisse, France, Uruguay
- Charcuterie Italie

- Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients allergènes présents dans nos plats.

« 

Interdit aux moins de 16 ans " pour les bières et les vins, et .. Interdit aux moins de 18 ans " pour les cocktails et spiritueux. 



ENTRECÔTE (250G) SAUCE MORILLES

- Les prix sont en francs Suisses, service et TVA inclus.

- Origine des viandes Suisse, France, Uruguay
- Charcuterie Italie

- Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients allergènes présents dans nos plats.



« Interdit aux moins de 16 ans » pour les bières et les vins, et « Interdit aux moins de 18 ans » pour les cocktails et spiritueux.

INFORMATIONS LÉGALES
- Les prix sont en francs Suisses, service et TVA inclus.

- Origine des viandes Suisse, France, Uruguay
- Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients allergènes présents dans nos plats.

TERRINE DE FOIE GRAS MI-CUIT ...................................................................... 28.-
VELOUTÉ DE LAITUE ET FOIE GRAS POÊLÉ .................................................................

MÉDAILLON DE FOIE GRAS ET SON RÖSTI DE POMME ....................................... 28.-
6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE EN CASSOLETTE  .............................................. 18.-
GRATIN DE POIRE AU ROQUEFORT .................................................................. 18.-

ENTRÉES

ENTRÉES CHAUDES

FILETS DE PERCHE MEUNIÈRE ET SA GARNITURE ............................................. 29.-
NOIX DE ST-JACQUES AU NOILLY PRAT TIMBALE DE RIZ  .................................. 34.-

POISSONS

OREILLE D'ÉLÉPHANT ET SA GARNITURE ......................................................... 36.-
TOURNEDOS ROSSINI ET SA GARNITURE ......................................................... 48.-
PAVÉ DE RUMSTEACK SAUCE MORILLES SUR ARDOISE ..................................... 46.-
ENTRECÔTE À L'AIL DES OURS ET SA GARNITURE  ........................................... 36.-
EMINCÉ DE VEAU ZÜRICHOISE, RÖSTI ............................................................ 38.-

NOS VIANDES

“Nos plats 
sont faits 

maison, chaque 
jour.” 

Tél.:  022 / 756.12.93

 Web : avola-restaurant.ch

E-mail : info@avola-restaurant.ch

MAGRET DE CANARD À LA FINE DE CASSIS ET SA GARNITUREMAGRET DE CANARD À LA FINE DE CASSIS ET SA GARNITURE       ........................ ..........................  36.-36.-

28.-


	carte hivers 25-26

