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INFORMATIONS LÉGALES

BURGER VALAISAN
Steak de boeuf frais 160g, fromage à raclette, bacon grillé, 
salade, oignons, sauce maison.

25.-

ITALIAN STYLE BURGER
Steak de boeuf frais 160g, mozzarella di bufala, roquette, 
jambon de Parme, copeaux de Parmigiano Reggiano, pesto.

29.-

CLASSIC BURGER
Steak de boeuf frais 160g, tranche de cheddar, tomate, 
cornichon, oignons, salade, sauce maison. 

19.-

BURGERS
MAISON

CARBONARA
Mozzarella, œuf, Guanciale (joue de porc italien, séchée, 
poivrée et affinée), copeaux de parmesan.

26.-

AMATRICIANA
Sauce tomate, mozzarella, Guanciale (joue de porc italien, 
séchée, poivrée et affinée), oignons , basilic.

25.-

TAORMINA
Sauce tomate, mozzarella, anchois, olives, poivrons, Guanciale 
(joue de porc italien, séchée, poivrée et affinée), basilic, 
origan.

26.-

AVOLA
Sauce tomate, mozzarella di bufala, Bresaola, roquette, 
tomates cerises, copeaux de Parmigiano Reggiano, huile 
d’olive. 

31.-

PIZZA FANTAISIE DU CHEF
Composition libre du pizzaiolo.

24.-

PETALI DELLO CHEF
Crème à la truffe blanche et champignons de Paris, jambon cuit 
supérieur, bolets sautés à l’ail, bufala, copeaux de Parmigiano 
Reggiano, roquette, tomates cerises, huile aromatisée à la 
truffe blanche. 

35.-

LES SPÉCIALES 

& PREMIUM

SUPPLÉMENTS INGRÉDIENTS

Suppléments - 

- Charcuterie (jambon cuit, salami) : ....................................... 5.-

- Œuf : ........................................................................................... 3.-

- Mozzarella di bufala :................................................................ 5.-

- Jambon de Parme :.................................................................... 10.-

- Légumes : ................................................................................... 2.-

MISS ITALIA
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, mozzarella di 
bufala, tomates cerises, copeaux de Parmigiano Reggiano, 
roquette, huile aromatisée à la truffe.

29.-

DES PIZZAS QUI SE DISTINGUENT PAR DES GARNITURES DE QUALITÉ

PROSCIUTTO 19.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan.

CALABRESE 21.-
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, origan.

DIAVOLA 23.-
Sauce tomate, mozzarella, caviar d'aubergine, salami piquant, 
origan.

NAPOLITAINE 20.-
Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives, origan.

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, poivron, champignons, oignons , 
aubergine, origan.

23.-

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella, origan.

16.–

REINE
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan.

20.–

FOCACCIA CLASSICA
Huile d’olive, sel, romarin.

11.–

NOS
CLASSIQUES

HORAIRES D'OUVERTURE
 10H30 - 02H00

Lundi : fermé

CONTACT
Téléphone :  022 / 756.12.93

Site web : avola-restaurant.ch

Notre carte
MENU

S I N C E  2 0 2 5

“ M a d e  i n  A v u l l y ,  S w i s s ”

CAPRICIEUSE
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf, origan.

23.-

CALZONE
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf, origan.

23.-

PARME
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, origan.

24.-

THON
Sauce tomate, mozzarella, oignons , thon, olives noires, origan.

24.-

PIZZA BLANCHE
Mozzarella, noix, roquette, brie, miel, origan.

22.-

SAUMON
Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, câpres, oignons, 
origan.

26.-

CAMPAGNOLA
Sauce tomate, mozzarella, tomates fraîches, oignons, basilic, 
origan. 

20.-

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, brie, parmesan, origan.

25.-

4 SAISONS
Sauce tomate, mozzarella, poivron, jambon, champignons, 
artichaut, origan.

23.-

PIZZA ROUGE
Sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, mozzarella di 
bufala, câpres, basilic, huile d’olive, origan.

25.-

Pizza au choix :

-  MARGHERITA (sauce tomate, mozzarella)

-  PROSCIUTTO (sauce tomate, mozzarella, jambon)   

MENU PIZZA ENFANT 15.-

+ 1 GLACE FUSÉE OFFERTE

- Les prix sont en francs Suisses, service et TVA inclus.
- Origine des viandes Suisse
- Charcuterie Italie
- Nos collaborateurs vous renseignent volontiers sur les ingrédients allergènes présents dans nos plats.
- Notre pâte à pizza est faite maison, chaque jour. 

« Interdit aux moins de 16 ans » pour les bières et les vins, et « Interdit aux moins de 18 ans » pour les cocktails et spiritueux.

Servi avec frites

- Barquette de frites :................................................................. 6.-


